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les bières 25cl 33cl 50cl

Andy Beer - 5°5 3,2 € 4,6 € 5,2 €

Gallia Champ Libre - 5°8 3,6 € 4,9 € 7,0 €

Britt Blanche - 4°8 4 € 5,3 € 7,8 €

Ciney Blonde - 7° 4,1 € 5,4 € 7,9 €

Gallia Nouveau Western IPA - 6° 4,1 € 5,4 € 7,9 €

Bières du moment
Pelican Rouge - 7°5 4,1 € 5,4 € 7,9 €

Hapkin Blonde - 8°4 4,2 € 5,5 € 8 €

Britt Session IPA - 3°5 4,1 € 5,4 € 7,9 €

Bières Bouteilles 33cl
Desperados 5,5 €

Sans Alcool : Heineken 0.0% 4,5 €

les boissons chaudes
Café bio Massaya 

Expresso / Déca / Ristretto 1,8 €

Café Allongé 1,9 €

Noisette / Expresso Macchiato 1,8 €

Déca Allongé 1,9 €

Café Latte 2,2 €

Double Expresso 3,5 €

Double Expresso Latte 3,6 €

Chocolat Chaud 4 €

Cappuccino 3,7 €

Latte Macchiato 3,9 €
(+ Aromatisé sirop Caramel,
Vanille, Noisette 0.1 €)

Café Frappé 3,8 €

Latte Frappé 4 €

Thé Ville de Paris Comptoirs Richard 3,8 €
Thé noir Breakfast – Thé noir aux agrumes

Thé vert Sencha – Thé vert Menthe

Thé Blanc aromatisé rose et framboise

Tisane 3,8 €
Verveine menthe – Camomille et Fleurs d’oranger

Recettes Craquantes
Chantilly maison

Café Viennois 3,5 €

Chocolat Viennois 4,5 €

Car’Andy 4,5 €
Café, lait chaud, mousse de lait,

sauce caramel beurre salé

Crak’Andy Cookies-Noisette 5,9 €
Café ou Chocolat, Lait chaud, Chantilly maison,

sirop Noisette grillée, Cacao saupoudrée

et cookies

Coffee Digestif
Chantilly maison

Irish Coffee 8 €
Bushmills, café, sucre de canne,

Chantilly

French Coffee 9 €
Cognac Merlet VS, café, sucre de canne,

Chantilly

Jamaican Coffee 8 €
Rhum Carta Oro, café, sucre de canne,

Chantilly

les apéritifs

Kir Vin Blanc 12cl 4 €
Cassis, Framboise, Mûre, Pêche

Kir Breton 12cl 4 €

Kir Royal 12cl 10 €

Americano 16cl 7 €
Campari, Martini Rouge, Eau pétillante

Martini Blanc, Martini Rouge 5cl 4,5 €

Porto Rouge 8cl 4 €

Ricard 2cl 3,5 €

Suze 6cl 4,5 €

Coupe de Prosecco 12cl 7 €

Coupe de Champagne 9,5 €

Cattier 12cl

Coupe de Champagne 11 €

Taittinger 12cl

Cidre Hard Cider 5 €

La Mordue 27.5cl



cognac 4cl

Merlet VS 40° 7 €

Laurent Jouffe VSOP - Grande Champagne, 40° 11 €

Laurent Jouffe XO - Grande Champagne, 40° 14 €

tequila / mezcal / pisco 4cl

Patron Silver - Tequila 100% Agave, Mexique, 40° 10,5 €

Calle 23 Blanco - Tequila 100% Agave, Mexique, 40° 7 €

Ojo de Tigre Blanco - Mezcal, Mexique, 37° 7 €

Cuatro Gallos Quebranta - Pisco, Pérou, 40° 6 €

saké 6cl

Saké Bijito Junmai - 14,5° 7 €

liqueurs 4cl

Baileys Irish Cream - Irlande, 17° 6 €

Menthe-Pastille - Pays de la Loire, France, 24° 7 €

Menthe Verte - Marie Brizard, 25° 6 €

Absinthe - Pernod, 55° 10 €

Amaretto - Giffard 23% 6 €

Limoncello - Giffard 25° 7 €

Chartreuse Verte - Rhône-Alpes, France, 55° 8 €

Eau de vie de Poire Williams - La Cigogne, 45° 7 €

Vieille Prune - Hagmeyer, 43° 8 €

Les Eaux 50cl 1L

Vittel 3,6 € 4,6 €

San Pellegrino 3,6 € 4,6 €

Perrier Fines Bulles 3,7 € 4,7 €

les softs

Boissons Fraîches

 

Coca Cola, Coca Cola Zero 33cl 3,8 €

Diabolo 25cl 3,1 €

Fuze Tea 25cl 3,8 €

Thé Glacé maison 25cl 4,5 €

Limonade 25cl 3 €

Tropico 25cl 3,8 €

Vittel 25cl 3 €

Schweppes Tonic ou Agrum’ 25cl 3,8 €

Fanta 25cl 3,8 €

Perrier 33cl 3,8 €

Jus d’oranges pressées 25cl 5,5 €

Jus de Fruits Granini 20cl 3,6 €
Orange, Ananas, Pomme, Abricot,

Tomate, Framboise, Multifruits

Ginger Beer Fever Tree 20cl 4 €

Supplément tranche ou sirop  +0,1 €

Nos sirops : Grenadine, Fraise, Pêche, Menthe, Citron, Orgeat, Cerise, Banane-kiwi, Violette



nos vins blancs
 12cl 18cl 75cl Magnum

Vallée de la Loire
VDF Chenin 4 € 6 € 26 €
Domaine de la Chaise, Christophe Davault

AOP Touraine Sauvignon 4,2 € 6,2 € 27 €
Domaine du Bouc « Petit Bouc Sauvignon »

AOP Cheverny Vallée des Rois   29 €

AOP Valencay Domaine Saint-Roch   31 €

Bourgogne
AOP Mâcon-Lugny « Les Charmes » Caves de Lugny 6,9 € 9,2 € 36 €

AOP Pouilly-Fuissé Les Caves de Lugny 2022   43 €

AOP Chablis 1er Cru « Les Vaillons » Domaine Long-Depaquit   70 €

Sud-Ouest
IGP Côtes de Gascogne Domaine Uby n°3 3,8 € 4,8 € 25 €

IGP Landes Douceur de Chalosse (Vin Moelleux) 4,8 € 6,8 € 26 €

Bordeaux
AOP Côtes-de-Blaye Château La Rose Bellevue   36 €

AOP Pessac-Léognan Lagrave-Martillac
Château Latour- Martillac   58 €

Vallée du Rhône / Languedoc
IGP Méditerranée, Chardonnay 4 € 6 € 24 €
Les Grains Terroir d’altitude by Marrenon

AOP Coteaux-du-Languedoc 5 € 7 € 30 €
Les Déesses Muettes

AOP Lubéron Grand Marrenon   36 €  62 € 

AOP Crozes-Hermitage Domaine des Entrefaux   41 €

Italie
Pinot Grigio delle Venezie IGT 4 € 6 € 26 €

gin 4cl

Newlands Gin bio au chanvre (Maison Dutier, Rennes, 42°) 7,5 €

Malouin’s Original Gin (Bretagne, France, 43°) 6,5 €

Malouin’s Blé noir (Bretagne, France, 43°)  8 €

Citadelle (France, 44°)  6 €

Generous Gin (France, 44°) 7 €

Hendrick’s (Angleterre, 41°) 7 €

Roku Gin (Japon, 43°) 6 €

Monkey 47 (Allemagne, 47°) 8 €

Bombay Bramble Blackberry and Raspberry (Angleterre, 37.5°) 6 €

Bombay Citron Pressé (Angleterre, 37.5°) 6 €

Bombay Sapphire (Angleterre, 40°) 6 €

Formule d’Andy +3€
6 cl Gin avec tranches de citrons 

+ Tonic Fever Tree + 2 Toppings

vodka 4cl

+ Softs (1,5 €)

Grey Goose Original (Poitou-Charentes, France, 40°) 11 €

Stupéfiante Maison Dutier (Rennes, 40°) 9 €

Malouin’s (Bretagne, France, 40°) 8 €

Żubrówka Bison Grass (Pologne, 40°) 7 €

calvados / armagnac 4cl

Père Magloire Fine VS (Calvados, 40°) 6 €

Lecompte 5 ans (Calvados, 40°) 8 €

Château de Laubade VSOP (Bas Armagnac, 40°) 8,5 €

Topping
Concombre

Baies de Genièvre

Romarin

(2 au choix)

Tonic (20cl)
Fever Tree Tonic Water

Schweppes Tonic Hibiscus

Gasco Green Tonic (aromatisé concombre)

Fever Tree Ginger Beer



nos vins rouges
 12cl 18cl 75cl Magnum

Vallée de la Loire
AOP Chinon Domaine Gouron La Croix de bois 4,5 € 6,5 € 27 € 52 €
AOP Valencay Domaine Saint-Roch   36 €
AOP Menetou-Salon Domaine Pellé « Les Bornés »   44 €

Bourgogne
AOP Bourgogne Pinot Noir Caves de Lugny 6,8 € 8,3 € 38 €
AOP Hautes-Côtes de Beaune Domaine Cornu-Camus 2021   44 €
AOP Givry 1er Cru Domaine Lumpp   55 €
AOP Savigny-Lès-Beaune 1er cru « Les Peuillets »   84 €
Maison Albert Bichot 2020

Beaujolais
AOP Fleurie Maison Piron   40 €
AOP Moulin-à-Vent Maison Piron   44 €

Vallée du Rhône
AOP Côtes-du-Rhône Gabin en Balade 4,3 € 6,3 € 25 €
AOP Lubéron Grand Marrenon   35 € 62 €
AOP Crozes-Hermitage Domaine des Entrefaux   44 €
AOP Saint-Joseph Caves de Tain   48 €
AOP Côte-Rôtie « La Syrabine » Domaine Garon 2021   79 €

Languedoc
AOP Pic Saint-Loup Domaine Les Déesses Muettes 5,7 € 7,7 € 35 €
AOP Côtes-du-Roussillon    32 €
Château de Corneilla Cuvée Héritage

AOP Corbières Château Auzines   43 €
IGP Pays d’Oc Domaine Les Creisses   48 € 95 €

Bordeaux / Sud-Ouest
AOP Côtes-de-Bourg Château Roc de Breuil, 2020 4,5 € 6,5 € 28 €
AOP Haut-Médoc Château Puy Castéra 6,5 € 8,8 € 38 €  
AOP Cahors Clos Triguedina   48 €
AOP Pessac-Léognan Lagrave Martillac   58 €
Château Latour Martillac

AOP Margaux Château Dauzac   78 €

whisky 4cl

France
Galaad Finish Rum Single Malt 48° 11 €

Eddu Silver 43° 9 €

Eddu Tourbé 43° 10 €

Japon
Nikka Coffey Grain 45° 11 €

USA
Woodford Reserve 43,2° 9 €

Angel’s Envy 43,3° 12 €

Jack Daniel’s 40° 7 €

Ecosse
The Broody Hen Blended 40° 8 €

Talisker Port Ruighe Single Malt 45,8° Skye 10,5 €

OBAN 14 ans 43°  Highlands 13 €

Aberfeldy 12 ans  40° Highlands 11 €

Balvenie American AOK 43° Speyside 12 €

Irlande
Bushmills Original Blended 40° 7 €

Slane Triple Cask  40° 9 €

rhum 4cl

Speakeasy Indian Ocean (Rhum Breton, 43°) 8 €

El Loro (Cuba et République Dominicaine, 40°) 8 €

Zacapa 23 (Guatemala, 40°) 13 €

Pyrat XO Reserve (Caraïbes, 40°) 9 €

Santa Teresa 1796 (Venezuela, 40°) 10,5 €

Botran 15 ans Reserva Solera (Guatemala, 40°) 8 €

Mount Gay XO Triple Cask (Barbades, 43°) 11 €

Kong Rum (Guatemala, 40°) 12,5 €

Siete Villas 1511 (Cuba et République Dominicaine, 40°) 9 €

Bacardi Añejo Cuatro (Porto Rico, 40°) 6 €

Bacardi Gran Reserva Diez (Porto Rico, 40°) 10 €

Smith & Cross Navy Rum (Jamaïque, 57%) 8 €



nos vins rosés
 12cl 18cl 75cl Magnum

IGP Méditerranée Gourmandises 4 € 6 € 25 €

IGP Corse Samuletto 5 € 7 € 29 €

AOP Côtes-du-Roussillon Gris-Gris   30 €  60 €

AOP Côtes-de-Provence M de Minuty 7 € 9 € 35 €  70 €

les champagnes
 12cl 75cl Magnum Jéroboam

Cattier Brut Cuvée Icône 9,5 € 65 € 130 € 280 €

Taittinger Brut Réserve 11 € 80 €

Billlecart-Salmon Brut Réserve  85 €

Cattier Rosé 1er cru  85 €

Ruinart Brut Blanc de Blancs  165 € 

Dom Pérignon Brut Millésimé  350 € 750 €

Armand de Brignac Brut Gold As de Pique  700 €

la cave de papa 75cl

 

Les Rouges d’Andy

Languedoc

IGP Pays d’Oc, Les Brunes Domaine Les Creisses 2020 75 € 

Bordeaux

AOP Castillon – Côtes de Bordeaux Domaine de l’Aurage 2019 85 € 

AOP Côtes-de-Bourg Château Roc de Cambes 2019 135 € 

AOP Pauillac, Château Lynch-Bages 5ème Grand Cru classé 2018 250 € 

AOP Saint-Emilion Grand Cru Château Tertre Rotebœuf 2019 390 €

AOP Saint-Emilion Grand Cru Château Angelus 1er Grand Cru classé A 2019 590 €

AOP Saint-Emilion Grand Cru Château Pavie 1er Grand Cru classé A 2019 630 €

 

Bourgogne

AOP Gevrey-Chambertin Domaine Aegerter 2018 110 €

Les Blancs d’Andy

Vallée du Rhône

AOP Condrieu Domaine Lavau 2019 88 €

Bourgogne

AOP Puligny-Montrachet 1er Cru « Les Champs Gains », Michel Bouzereau 2017 140 €

AOP Corton-Charlemagne Grand Cru Domaine Doudet Naudin 2017 225 €

AOP Bâtard-Montrachet Grand Cru Domaine Blain-Gagnard 2016 450 €



les cocktails



les spritz

Martini Fiero Spritz
Martini Fiero, Eau pétillante, Prosecco 8 €

St-Germain Spritz
St-Germain, Eau pétillante, Prosecco 8 €

Lillet Tonic
Lillet Rosé ou Blanc, Tonic 8 €

Limoncello Spritz
Limoncello, Eau pétillante, Prosecco 8 €

Pampelle Spritz
Liqueur de pamplemousse et Cédrat,

Eau pétillante, Prosecco 8 €

le cockail signature
Red Lipstick

Gin, Liqueur de cerise, Cordial de Champagne, Soda Pamplemousse 

12 €

les classiques 9 €

Mojito
Rhum, Menthe, Citron vert,
Sucre, Eau pétillante, Angostura Bitter

Porn Star Martini
Vodka, Passion, Vanille, Citron,
Prosecco

Moscow Mule
Vodka, Citron Vert, Ginger Beer

Expresso Martini
Vodka, Expresso, Liqueur de café

les sans alcools 7,5 €

Vibrante Spritz
Martini Vibrante, Pamplemousse, Eau pétillante

Floreale Spritz
Martini Floreale, Basilic frais, Citron frais, Tonic

Power Pop
Shrubb Agave et Poivron, Thé Earl Grey,
Citron vert, Sirop d’Agave

Dream Soul
Shrubb Ananas et Épices, Jus d’ananas, 

Citron vert, Ginger Ale

New Wave
Palette Roots, Thé Jasmin, Jus de framboise, 
Sirop de coco aux épices

les punchs bowls
Pour 4 personnes 35 € - Pour 6 personnes 49 €

3615
Calvados infusé aux fèves de cacao,

Amontillado, Citron, Thé Genmaicha, 

Cidre

Burlesque
Vodka infusé riz et sésame, Saké,

Thé vanille, Miel, Prosecco

Dandy Andy
Blend Whisky, Liqueur de Banane,

Thé Fumé Lapsang Souchong,

Citronnelle, Gingembre,

Citron frais, Miel

Cheeky
Gin, Triple Sec,

Thé Jasmin, Jus de framboise,

sirop de coco aux épices

Morgane de toi*
Ron Bacardi, Liqueur de cumin,

Jus d’ananas, Yuzu,

Cardamome, Basilic frais,

Citron vert, Ginger Ale

Smoky Bowl
Mezcal, Liqueur de Cerise,

Citron frais, Thé Earl Grey,

Soda Pamplemousse

les cocktails créations 11 €

Crazy Andy
Tequila, Mezcal, Shrubb Agave

et Poivron rouge, Citron vert frais, Sel noir

Dis-moi Oui
Cachaça, Purée de mangue,

Liqueur d’abricot, Basilic frais,

Citron frais, Sucre de coco

Peach me
Vodka infusée raison, Liqueur Pêche, 

Purée de Pêche, Verjus,

Eau Pétillante

My Green Tralala
Saké, Gin infusé petit pois, Citron frais,

Sirop de sureau, Tonic au concombre

Shake your Body
Pisco, Rhum 57°, Shrubb Ananas

et Épices, Jus d’ananas,

Citron frais, Chocolate Bitter, Ginger Beer

Sex-appeal 12 €

Ron Bacardi Cuatro, Menthe Fraîche,

Citron vert, Sucre,

Angostura Bitter, Champagne



les spritz

Martini Fiero Spritz
Martini Fiero, Eau pétillante, Prosecco 8 €

St-Germain Spritz
St-Germain, Eau pétillante, Prosecco 8 €

Lillet Tonic
Lillet Rosé ou Blanc, Tonic 8 €

Limoncello Spritz
Limoncello, Eau pétillante, Prosecco 8 €

Pampelle Spritz
Liqueur de pamplemousse et Cédrat,

Eau pétillante, Prosecco 8 €

le cockail signature
Red Lipstick

Gin, Liqueur de cerise, Cordial de Champagne, Soda Pamplemousse 

12 €

les classiques 9 €

Mojito
Rhum, Menthe, Citron vert,
Sucre, Eau pétillante, Angostura Bitter

Porn Star Martini
Vodka, Passion, Vanille, Citron,
Prosecco

Moscow Mule
Vodka, Citron Vert, Ginger Beer

Expresso Martini
Vodka, Expresso, Liqueur de café

les sans alcools 7,5 €

Vibrante Spritz
Martini Vibrante, Pamplemousse, Eau pétillante

Floreale Spritz
Martini Floreale, Basilic frais, Citron frais, Tonic

Power Pop
Shrubb Agave et Poivron, Thé Earl Grey,
Citron vert, Sirop d’Agave

Dream Soul
Shrubb Ananas et Épices, Jus d’ananas, 

Citron vert, Ginger Ale

New Wave
Palette Roots, Thé Jasmin, Jus de framboise, 
Sirop de coco aux épices

les punchs bowls
Pour 4 personnes 35 € - Pour 6 personnes 49 €

3615
Calvados infusé aux fèves de cacao,

Amontillado, Citron, Thé Genmaicha, 

Cidre

Burlesque
Vodka infusé riz et sésame, Saké,

Thé vanille, Miel, Prosecco

Dandy Andy
Blend Whisky, Liqueur de Banane,

Thé Fumé Lapsang Souchong,

Citronnelle, Gingembre,

Citron frais, Miel

Cheeky
Gin, Triple Sec,

Thé Jasmin, Jus de framboise,

sirop de coco aux épices

Morgane de toi*
Ron Bacardi, Liqueur de cumin,

Jus d’ananas, Yuzu,

Cardamome, Basilic frais,

Citron vert, Ginger Ale

Smoky Bowl
Mezcal, Liqueur de Cerise,

Citron frais, Thé Earl Grey,

Soda Pamplemousse

les cocktails créations 11 €

Crazy Andy
Tequila, Mezcal, Shrubb Agave

et Poivron rouge, Citron vert frais, Sel noir

Dis-moi Oui
Cachaça, Purée de mangue,

Liqueur d’abricot, Basilic frais,

Citron frais, Sucre de coco

Peach me
Vodka infusée raison, Liqueur Pêche, 

Purée de Pêche, Verjus,

Eau Pétillante

My Green Tralala
Saké, Gin infusé petit pois, Citron frais,

Sirop de sureau, Tonic au concombre

Shake your Body
Pisco, Rhum 57°, Shrubb Ananas

et Épices, Jus d’ananas,

Citron frais, Chocolate Bitter, Ginger Beer

Sex-appeal 12 €

Ron Bacardi Cuatro, Menthe Fraîche,

Citron vert, Sucre,

Angostura Bitter, Champagne



les cocktails



nos vins rosés
 12cl 18cl 75cl Magnum

IGP Méditerranée Gourmandises 4 € 6 € 25 €

IGP Corse Samuletto 5 € 7 € 29 €

AOP Côtes-du-Roussillon Gris-Gris   30 €  60 €

AOP Côtes-de-Provence M de Minuty 7 € 9 € 35 €  70 €

les champagnes
 12cl 75cl Magnum Jéroboam

Cattier Brut Cuvée Icône 9,5 € 65 € 130 € 280 €

Taittinger Brut Réserve 11 € 80 €

Billlecart-Salmon Brut Réserve  85 €

Cattier Rosé 1er cru  85 €

Ruinart Brut Blanc de Blancs  165 € 

Dom Pérignon Brut Millésimé  350 € 750 €

Armand de Brignac Brut Gold As de Pique  700 €

la cave de papa 75cl

 

Les Rouges d’Andy

Languedoc

IGP Pays d’Oc, Les Brunes Domaine Les Creisses 2020 75 € 

Bordeaux

AOP Castillon – Côtes de Bordeaux Domaine de l’Aurage 2019 85 € 

AOP Côtes-de-Bourg Château Roc de Cambes 2019 135 € 

AOP Pauillac, Château Lynch-Bages 5ème Grand Cru classé 2018 250 € 

AOP Saint-Emilion Grand Cru Château Tertre Rotebœuf 2019 390 €

AOP Saint-Emilion Grand Cru Château Angelus 1er Grand Cru classé A 2019 590 €

AOP Saint-Emilion Grand Cru Château Pavie 1er Grand Cru classé A 2019 630 €

 

Bourgogne

AOP Gevrey-Chambertin Domaine Aegerter 2018 110 €

Les Blancs d’Andy

Vallée du Rhône

AOP Condrieu Domaine Lavau 2019 88 €

Bourgogne

AOP Puligny-Montrachet 1er Cru « Les Champs Gains », Michel Bouzereau 2017 140 €

AOP Corton-Charlemagne Grand Cru Domaine Doudet Naudin 2017 225 €

AOP Bâtard-Montrachet Grand Cru Domaine Blain-Gagnard 2016 450 €



nos vins rouges
 12cl 18cl 75cl Magnum

Vallée de la Loire
AOP Chinon Domaine Gouron La Croix de bois 4,5 € 6,5 € 27 € 52 €
AOP Valencay Domaine Saint-Roch   36 €
AOP Menetou-Salon Domaine Pellé « Les Bornés »   44 €

Bourgogne
AOP Bourgogne Pinot Noir Caves de Lugny 6,8 € 8,3 € 38 €
AOP Hautes-Côtes de Beaune Domaine Cornu-Camus 2021   44 €
AOP Givry 1er Cru Domaine Lumpp   55 €
AOP Savigny-Lès-Beaune 1er cru « Les Peuillets »   84 €
Maison Albert Bichot 2020

Beaujolais
AOP Fleurie Maison Piron   40 €
AOP Moulin-à-Vent Maison Piron   44 €

Vallée du Rhône
AOP Côtes-du-Rhône Gabin en Balade 4,3 € 6,3 € 25 €
AOP Lubéron Grand Marrenon   35 € 62 €
AOP Crozes-Hermitage Domaine des Entrefaux   44 €
AOP Saint-Joseph Caves de Tain   48 €
AOP Côte-Rôtie « La Syrabine » Domaine Garon 2021   79 €

Languedoc
AOP Pic Saint-Loup Domaine Les Déesses Muettes 5,7 € 7,7 € 35 €
AOP Côtes-du-Roussillon    32 €
Château de Corneilla Cuvée Héritage

AOP Corbières Château Auzines   43 €
IGP Pays d’Oc Domaine Les Creisses   48 € 95 €

Bordeaux / Sud-Ouest
AOP Côtes-de-Bourg Château Roc de Breuil, 2020 4,5 € 6,5 € 28 €
AOP Haut-Médoc Château Puy Castéra 6,5 € 8,8 € 38 €  
AOP Cahors Clos Triguedina   48 €
AOP Pessac-Léognan Lagrave Martillac   58 €
Château Latour Martillac

AOP Margaux Château Dauzac   78 €

whisky 4cl

France
Galaad Finish Rum Single Malt 48° 11 €

Eddu Silver 43° 9 €

Eddu Tourbé 43° 10 €

Japon
Nikka Coffey Grain 45° 11 €

USA
Woodford Reserve 43,2° 9 €

Angel’s Envy 43,3° 12 €

Jack Daniel’s 40° 7 €

Ecosse
The Broody Hen Blended 40° 8 €

Talisker Port Ruighe Single Malt 45,8° Skye 10,5 €

OBAN 14 ans 43°  Highlands 13 €

Aberfeldy 12 ans  40° Highlands 11 €

Balvenie American AOK 43° Speyside 12 €

Irlande
Bushmills Original Blended 40° 7 €

Slane Triple Cask  40° 9 €

rhum 4cl

Speakeasy Indian Ocean (Rhum Breton, 43°) 8 €

El Loro (Cuba et République Dominicaine, 40°) 8 €

Zacapa 23 (Guatemala, 40°) 13 €

Pyrat XO Reserve (Caraïbes, 40°) 9 €

Santa Teresa 1796 (Venezuela, 40°) 10,5 €

Botran 15 ans Reserva Solera (Guatemala, 40°) 8 €

Mount Gay XO Triple Cask (Barbades, 43°) 11 €

Kong Rum (Guatemala, 40°) 12,5 €

Siete Villas 1511 (Cuba et République Dominicaine, 40°) 9 €

Bacardi Añejo Cuatro (Porto Rico, 40°) 6 €

Bacardi Gran Reserva Diez (Porto Rico, 40°) 10 €

Smith & Cross Navy Rum (Jamaïque, 57%) 8 €



nos vins blancs
 12cl 18cl 75cl Magnum

Vallée de la Loire
VDF Chenin 4 € 6 € 26 €
Domaine de la Chaise, Christophe Davault

AOP Touraine Sauvignon 4,2 € 6,2 € 27 €
Domaine du Bouc « Petit Bouc Sauvignon »

AOP Cheverny Vallée des Rois   29 €

AOP Valencay Domaine Saint-Roch   31 €

Bourgogne
AOP Mâcon-Lugny « Les Charmes » Caves de Lugny 6,9 € 9,2 € 36 €

AOP Pouilly-Fuissé Les Caves de Lugny 2022   43 €

AOP Chablis 1er Cru « Les Vaillons » Domaine Long-Depaquit   70 €

Sud-Ouest
IGP Côtes de Gascogne Domaine Uby n°3 3,8 € 4,8 € 25 €

IGP Landes Douceur de Chalosse (Vin Moelleux) 4,8 € 6,8 € 26 €

Bordeaux
AOP Côtes-de-Blaye Château La Rose Bellevue   36 €

AOP Pessac-Léognan Lagrave-Martillac
Château Latour- Martillac   58 €

Vallée du Rhône / Languedoc
IGP Méditerranée, Chardonnay 4 € 6 € 24 €
Les Grains Terroir d’altitude by Marrenon

AOP Coteaux-du-Languedoc 5 € 7 € 30 €
Les Déesses Muettes

AOP Lubéron Grand Marrenon   36 €  62 € 

AOP Crozes-Hermitage Domaine des Entrefaux   41 €

Italie
Pinot Grigio delle Venezie IGT 4 € 6 € 26 €

gin 4cl

Newlands Gin bio au chanvre (Maison Dutier, Rennes, 42°) 7,5 €

Malouin’s Original Gin (Bretagne, France, 43°) 6,5 €

Malouin’s Blé noir (Bretagne, France, 43°)  8 €

Citadelle (France, 44°)  6 €

Generous Gin (France, 44°) 7 €

Hendrick’s (Angleterre, 41°) 7 €

Roku Gin (Japon, 43°) 6 €

Monkey 47 (Allemagne, 47°) 8 €

Bombay Bramble Blackberry and Raspberry (Angleterre, 37.5°) 6 €

Bombay Citron Pressé (Angleterre, 37.5°) 6 €

Bombay Sapphire (Angleterre, 40°) 6 €

Formule d’Andy +3€
6 cl Gin avec tranches de citrons 

+ Tonic Fever Tree + 2 Toppings

vodka 4cl

+ Softs (1,5 €)

Grey Goose Original (Poitou-Charentes, France, 40°) 11 €

Stupéfiante Maison Dutier (Rennes, 40°) 9 €

Malouin’s (Bretagne, France, 40°) 8 €

Żubrówka Bison Grass (Pologne, 40°) 7 €

calvados / armagnac 4cl

Père Magloire Fine VS (Calvados, 40°) 6 €

Lecompte 5 ans (Calvados, 40°) 8 €

Château de Laubade VSOP (Bas Armagnac, 40°) 8,5 €

Topping
Concombre

Baies de Genièvre

Romarin

(2 au choix)

Tonic (20cl)
Fever Tree Tonic Water

Schweppes Tonic Hibiscus

Gasco Green Tonic (aromatisé concombre)

Fever Tree Ginger Beer



cognac 4cl

Merlet VS 40° 7 €

Laurent Jouffe VSOP - Grande Champagne, 40° 11 €

Laurent Jouffe XO - Grande Champagne, 40° 14 €

tequila / mezcal / pisco 4cl

Patron Silver - Tequila 100% Agave, Mexique, 40° 10,5 €

Calle 23 Blanco - Tequila 100% Agave, Mexique, 40° 7 €

Ojo de Tigre Blanco - Mezcal, Mexique, 37° 7 €

Cuatro Gallos Quebranta - Pisco, Pérou, 40° 6 €

saké 6cl

Saké Bijito Junmai - 14,5° 7 €

liqueurs 4cl

Baileys Irish Cream - Irlande, 17° 6 €

Menthe-Pastille - Pays de la Loire, France, 24° 7 €

Menthe Verte - Marie Brizard, 25° 6 €

Absinthe - Pernod, 55° 10 €

Amaretto - Giffard 23% 6 €

Limoncello - Giffard 25° 7 €

Chartreuse Verte - Rhône-Alpes, France, 55° 8 €

Eau de vie de Poire Williams - La Cigogne, 45° 7 €

Vieille Prune - Hagmeyer, 43° 8 €

Les Eaux 50cl 1L

Vittel 3,6 € 4,6 €

San Pellegrino 3,6 € 4,6 €

Perrier Fines Bulles 3,7 € 4,7 €

les softs

Boissons Fraîches

 

Coca Cola, Coca Cola Zero 33cl 3,8 €

Diabolo 25cl 3,1 €

Fuze Tea 25cl 3,8 €

Thé Glacé maison 25cl 4,5 €

Limonade 25cl 3 €

Tropico 25cl 3,8 €

Vittel 25cl 3 €

Schweppes Tonic ou Agrum’ 25cl 3,8 €

Fanta 25cl 3,8 €

Perrier 33cl 3,8 €

Jus d’oranges pressées 25cl 5,5 €

Jus de Fruits Granini 20cl 3,6 €
Orange, Ananas, Pomme, Abricot,

Tomate, Framboise, Multifruits

Ginger Beer Fever Tree 20cl 4 €

Supplément tranche ou sirop  +0,1 €

Nos sirops : Grenadine, Fraise, Pêche, Menthe, Citron, Orgeat, Cerise, Banane-kiwi, Violette



les bières 25cl 33cl 50cl

Andy Beer - 5°5 3,2 € 4,6 € 5,2 €

Gallia Champ Libre - 5°8 3,6 € 4,9 € 7,0 €

Britt Blanche - 4°8 4 € 5,3 € 7,8 €

Ciney Blonde - 7° 4,1 € 5,4 € 7,9 €

Gallia Nouveau Western IPA - 6° 4,1 € 5,4 € 7,9 €

Bières du moment
Pelican Rouge - 7°5 4,1 € 5,4 € 7,9 €

Hapkin Blonde - 8°4 4,2 € 5,5 € 8 €

Britt Session IPA - 3°5 4,1 € 5,4 € 7,9 €

Bières Bouteilles 33cl
Desperados 5,5 €

Sans Alcool : Heineken 0.0% 4,5 €

les boissons chaudes
Café bio Massaya 

Expresso / Déca / Ristretto 1,8 €

Café Allongé 1,9 €

Noisette / Expresso Macchiato 1,8 €

Déca Allongé 1,9 €

Café Latte 2,2 €

Double Expresso 3,5 €

Double Expresso Latte 3,6 €

Chocolat Chaud 4 €

Cappuccino 3,7 €

Latte Macchiato 3,9 €
(+ Aromatisé sirop Caramel,
Vanille, Noisette 0.1 €)

Café Frappé 3,8 €

Latte Frappé 4 €

Thé Ville de Paris Comptoirs Richard 3,8 €
Thé noir Breakfast – Thé noir aux agrumes

Thé vert Sencha – Thé vert Menthe

Thé Blanc aromatisé rose et framboise

Tisane 3,8 €
Verveine menthe – Camomille et Fleurs d’oranger

Recettes Craquantes
Chantilly maison

Café Viennois 3,5 €

Chocolat Viennois 4,5 €

Car’Andy 4,5 €
Café, lait chaud, mousse de lait,

sauce caramel beurre salé

Crak’Andy Cookies-Noisette 5,9 €
Café ou Chocolat, Lait chaud, Chantilly maison,

sirop Noisette grillée, Cacao saupoudrée

et cookies

Coffee Digestif
Chantilly maison

Irish Coffee 8 €
Bushmills, café, sucre de canne,

Chantilly

French Coffee 9 €
Cognac Merlet VS, café, sucre de canne,

Chantilly

Jamaican Coffee 8 €
Rhum Carta Oro, café, sucre de canne,

Chantilly

les apéritifs

Kir Vin Blanc 12cl 4 €
Cassis, Framboise, Mûre, Pêche

Kir Breton 12cl 4 €

Kir Royal 12cl 10 €

Americano 16cl 7 €
Campari, Martini Rouge, Eau pétillante

Martini Blanc, Martini Rouge 5cl 4,5 €

Porto Rouge 8cl 4 €

Ricard 2cl 3,5 €

Suze 6cl 4,5 €

Coupe de Prosecco 12cl 7 €

Coupe de Champagne 9,5 €

Cattier 12cl

Coupe de Champagne 11 €

Taittinger 12cl

Cidre Hard Cider 5 €

La Mordue 27.5cl
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